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Dans une première partie nous allons parler de Dubaï puis dans une seconde partie nous 
allons parler de pourquoi et comment la ville de Dubaï est devenue riche.

 Plan :
I, La ville
a, géographie
b, les quartiers
c, la plage 
d, les musés
e, les plats typiques 

II : pourquoi et comment elle est devenue riche ?

I/ Dubaï est la deuxième plus grand émirat des 7 qui forment les Émirat Arabes Unis, Dubaï 
est situé sur les côtes méridionales du golfe Persique. Cette ville de tous les possibles a 
comme frontières le Sultanat d'Oman à l'Est et les émirats de Sharjah au Nord et d'Abu 
Dhabi au Sud.La langue officiel de Dubaï est l'arabe mais il existe de nombreuses variations
 parlées en ville.
Le quartier de Sheikh Zayed Road / Trade Center abrite certains des plus beaux hôtels de 
luxe de Dubaï. C'est LE quartier où aller pour faire la fête et manger aux plus grandes tables
de l'émirat. 
Sonapur est un quartier pauvre de Dubaï, il regroupe plus de 150 000 travailleurs pauvres 
qui n'ont pas les moyens de vivre au centre de Dubaï. Ils y vivent dans des cabanes aux 
conditions précaires qui contrastent avec la richesse et le luxe des immenses tours de Dubaï.
Sunset Beach, iconique. Cette plage publique (aussi connu sous le nom de Jumeirah Public 
Beach) est probablement la plus prisée de Dubaï. Elle se détache de la ville sur plusieurs 
kilomètres. Dubai, c'est tout cela et bien plus encore, comme ses extraordinaires plages qui, 
chaque année, attirent des milliers de touristes fascinés par la possibilité d'un plongeon hors 
saison dans l'un des endroits les plus populaires de tous les temps. 
Voici les meilleurs lieux pour les musées à Dubaï :

• Musée de Dubaï  
• Museum of Illusions  
• OliOli  
• Etihad Museum  
• The Dubai Heritage Villag  

La cuisine des Émirats arabes unis associe des saveurs libanaises, iraniennes et 

https://www.tripadvisor.fr/Attraction_Review-g295424-d319686-Reviews-Dubai_Museum_Al_Fahidi_Fort-Dubai_Emirate_of_Dubai.html?mcid=63709
https://www.tripadvisor.fr/Attraction_Review-g295424-d324482-Reviews-The_Dubai_Heritage_Village-Dubai_Emirate_of_Dubai.html?mcid=63709
https://www.tripadvisor.fr/Attraction_Review-g295424-d11964109-Reviews-Etihad_Museum-Dubai_Emirate_of_Dubai.html?mcid=63709
https://www.tripadvisor.fr/Attraction_Review-g295424-d13219985-Reviews-OliOli-Dubai_Emirate_of_Dubai.html?mcid=63709
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjw6MCHgJX9AhXLU6QEHUoWBSgQz8gCegQICBAG&url=https%3A%2F%2Fwww.tripadvisor.fr%2FAttraction_Review-g295424-d14931109-Reviews-Museum_of_Illusions-Dubai_Emirate_of_Dubai.html%3Fmcid%3D63709&usg=AOvVaw3n21qbWXogsP_4j-RFbyfZ


même indiennes, avec de nombreux plats végétariens ou à base de viande. 
Riches en herbes aromatiques, les plats de Dubaï sont à la fois sains et 
savoureux. Des plats célèbres comme le houmous et les falafels sont connus 
dans le monde entier, mais nous avons répertorié d’authentiques plats locaux 
qui sont peut-être moins connus des voyageurs. Cette liste des meilleurs plats à 
manger à dubaï constitue une excellente introduction à la véritable cuisine 
arabe.

Le houmous

Le falafels

II\Dubaï est un émirat exceptionnellement riche car il ne dépend pas de la vente de pétrole pour 
prospérer. Les Émirats arabes unis possèdent des réserves prouvées de pétrole de 97,8 
milliards de barils , soit 13 milliards de tonnes. Avec un Produit National Brut par habitant de 
12.000 dollars, les Emirats Arabes Unis figurent parmi les Etats les plus riches du monde. Ils 
atteignent le 14ème rang mondial, à égalité avec la France, mais devant la Suède, la Belgique ou les 
Pays-Bas. 

Conclusion :

Dubaï est vraiment un pays enivrant qui offre le potentiel d'un style de vie sans précédent. 
Une véritable vision de classe mondiale d'une ville tournée vers l'avenir, qui reste fidèle à une 
tradition conservatrice que vous devrez accepter si vous choisissez de vivre à Dubaï. 

https://www.google.com/imgres?imgurl=https%3A%2F%2Fimg-3.journaldesfemmes.fr%2Fv8NheT5ve7LTYtYSoN9THzgiyJc%3D%2F750x500%2Fsmart%2Fe36acaa10c574ed1b2196bab18dde951%2Frecipe-jdf%2F10018957.jpg&imgrefurl=https%3A%2F%2Fcuisine.journaldesfemmes.fr%2Frecette%2F309902-houmous&tbnid=plVgsaPf6liOYM&vet=12ahUKEwjQysTpgpX9AhX_avEDHXeFDh4QMygAegUIARDxAQ..i&docid=RJo-Fi1-JRBz4M&w=750&h=500&q=le%20houmous&client=firefox-b-e&ved=2ahUKEwjQysTpgpX9AhX_avEDHXeFDh4QMygAegUIARDxAQ
https://www.google.com/imgres?imgurl=https%3A%2F%2Fassets.afcdn.com%2Frecipe%2F20200225%2F108192_w1024h576c1cx2192cy1914.jpg&imgrefurl=https%3A%2F%2Fwww.marmiton.org%2Frecettes%2Frecette_falafels-recette-facile-et-inratable_342837.aspx&tbnid=pIY3TjwYYFLOgM&vet=12ahUKEwjDjoGnhJX9AhW9pycCHZaoA9EQMygCegUIARDDAQ..i&docid=WtYRPrIegc95OM&w=1024&h=576&q=le%20falafets&client=firefox-b-e&ved=2ahUKEwjDjoGnhJX9AhW9pycCHZaoA9EQMygCegUIARDDAQ

